
                                                                                                                                                               

 

 

 
Tipo di  vino  CHIANTI COLLI FIORENTINI D.O.C.G  

 
Annata 2009 

 
Uvaggio Sangiovese -  Canaio lo –  Color ino –  Mer lot -  Syrah 

 
Esposiz ione v igneto  Sud –  Est     Nord –  Ovest  

 
Alt imetria  220 –  330 m above sea level  

 
Tipo di  terreno Argi l loso e d i medio impasto ,  r icchi  d i  c iotto lami a l luvional i  

 
Sistema di  allevamento Cordone speronato basso (50 cm da ter ra)  

 
Densità d’impianto n° Ceppi /  ha  3.700 e 5.000 per  Sangiovese e Mer lot -  6000 per i l  Syrah 

 
Età dei vigneti  5 –  35 anni  

 
Resa in uva Kg /  ceppo 1,300 –  1,600 

 
Periodo di vendemmia  Settembre -  Ot tobre 

 
Alcool % 13,5 

 
Zuccheri  gr. / l i tro  0,3 

 
Acidità gr. / l i tro  4,92 

 
Vinif icazione :  t ipologia e durata  Tradizionale,  con r imontaggi  e delstage per  7 –  9  g iorni  

 
Affinamento in legno :  t ipologia e 
durata 

per il 30% in tini di cemento; il 70% in barriques di  3° passaggio ed in 
botti da 27 hl 
 

Stabi lizzazione Prodotto  Travas i e F i l t razione  
 

Affinamento in bott iglia mesi  n° 4 
 

Produzione media annua bott iglie 
n° 
 

10.000 

Colore Rubino scuro con riflessi violacei 
 

Profumo fruttato fresco e ben fuso con le note di legno 
 

Sapore equilibrato, intenso e di grande morbidezza , molto lungo e sapido  

 

   Esprime il  meglio con carni rosse e selvaggina : brasati di manzo , fagiano ripieno .  
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