
                                                                                                                                                               

 

Tipo di  vino  Fianesco IGT Toscana 
 

Annata 2006 
 

Uvaggio Sangiovese -  Mer lot  –Color ino -  Syrah –  Cabernet   
 

Esposiz ione v igneto  Sud –  Est     Nord –  Ovest  
 

Alt imetria  240 –  300 m slm 
 

Tipo di  terreno Argi l loso e d i medio impasto , r icco d i c iot to lami a l luvional i  
 

Sistema di  allevamento Cordone speronato basso (50 cm da ter ra)  
 

Densità d’impianto n° Ceppi /  ha  3.700 -  5.000 e 6000 i l  Syrah  
 

Età dei vigneti  5 –  32 anni  
 

Resa in uva Kg /  ceppo 1,100 –  1,500 
 

Periodo di vendemmia  Settembre -  Ot tobre 
 

Alcool % 13,5 
 

Zuccheri  gr. / l i tro  2,5 
 

Acidità gr. / l i tro  5,1 
 

Vinif icazione :  t ipologia e durata  Tradizionale,  con r imontaggi  e delestage per  9–12 giorn i  
 

Affinamento in legno :  t ipologia e 
durata 

Svinatura in botte da hl 27 e malolattica; affinamento in barriques di 1° e 
2° passaggio per 12 – 15 mesi 
 

Syabilizzazione Prodotto  Travas i e F i l t razione  
 

Affinamento in bott iglia mesi  n° 10  
 

Produzione media annua bott iglie 
n° 
 

6.000 

Colore rubino intenso con riflessi violacei 
 

Profumo Variegato e complesso : ciliegia visciola e prugna, note floreali di 
sambuco, con speziatura di vaniglia e cacao amaro 

Sapore Austero, caldo e avvolgente; grande equilibrio gusto/olfattivo;  estrema 
lunghezza e persistenza. 
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